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お
せ
ち
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※

料
金
は
税
金
を
含
み
ま
す
。
　※
写
真
は
イ
メ
ー
ジ
で
す
。

※

メ
ニ
ュ
ー
内
容
は
、食
材
の
入
荷
状
況
に
よ
り
変
更
す
る
場
合
が
ご
ざ
い
ま
す
。

１
２
０
，０
０
０
円

「
閻
浮
提 

-E
nbudai-

」 
◆
三
年
河
豚
照
焼
き 
◆
焼
き
タ
ラ
バ
ガ
ニ 

◆
河
内
鴨
低
温
ロ
ー
ス 

◆
蒸
し
鮑
有
馬
煮

◆
北
海
道
産 

吉
次
幽
庵
焼
き 

◆
一
色
産 

鰻
蒲
焼
き 

◆
の
ど
ぐ
ろ
南
蛮
漬
け 

◆
明
石
産 

蛸
旨
煮 

◆
フ
ォ
ア
グ
ラ
と
フ
レ
ッ
シ
ュ
ト
リ
ュ
フ
の
シ
ュ
ー
プ
リ
ー
ズ

◆
雲
丹
と
ズ
ワ
イ
ガ
ニ
の
ア
ス
ピ
ッ
ク 
リ
ン
ゴ
ッ
ト（
キ
ャ
ビ
ア
の
唐
墨
）添
え

◆
神
戸
牛
と
ト
リ
ュ
フ
の
鳴
門
仕
立
て

◆
オ
マ
ー
ル
海
老
と
ト
リ
ュ
フ
の
ミ
ル
フ
ィ
ー
ユ 
◆
キ
ャ
ビ
ア 

ク
レ
ー
プ
添
え　

他
32
種

　
ア
ー
ト
ホ
テ
ル
大
阪
ベ
イ
タ
ワ
ー
の
全
精
力
を
結
集
し
た
、贅
沢
を
極
め
た
芸
術（
ア
ー
ト
）お
せ
ち
。

高
級
食
材
を
ふ
ん
だ
ん
に
使
い
、味
は
も
ち
ろ
ん
、見
た
目
に
も
こ
だ
わ
っ
て
仕
上
げ
ま
し
た
。

お
重
は
、珍
し
い
三
角
形
を
し
た一つ
ひ
と
つ
手
彫
り
の
木
製
箱
を
使
用
。

他
で
は
類
を
み
な
い
、贅
を
極
め
た
究
極
の
お
せ
ち
で
す
。

超
特
選
究
極
お
せ
ち

特
選
お
せ
ち【
二
段
重
】３

８
，０
０
０
円

「
祥
雲 -Shoun-

」 

ア
ー
ト
ホ
テ
ル
定
番
。

全
38
種（
和
33
種
、洋
5
種
）の
、

和
食
を
存
分
に
ご
堪
能
い
た
だ
け
る
二
段
お
せ
ち
。

フ
レ
ン
チ
お
せ
ち【
一
段
重
】２

３
，０
０
０
円

「
フ
レ
ン
チ
O
S
E
C
H
I
」 

ま
る
で
箱
の
中
に
フ
レ
ン
チ
フ
ル
コ
ー
ス
が

入
っ
て
い
る
様
な
、全
18
種
類
の
一
段
お
せ
ち
。

◆
キ
ャ
ビ
ア
＆
最
中 

サ
ワ
ー
ク
リ
ー
ム
添
え

◆
オ
マ
ー
ル
海
老
の
ポ
ッ
シ
ェ 

ク
リ
ュ
ス
タ
ッ
セ
ソ
ー
ス

◆
鮑
と
イ
ク
ラ
の
カ
ク
テ
ル 

蕪
の
ム
ー
ス
と
共
に

◆
国
産
牛
サ
ー
ロ
イ
ン
と
野
菜
の
ロ
ー
ス
ト

　

ト
リ
ュ
フ
と
赤
ワ
イ
ン
の
ソ
ー
ス

◆
帆
立
貝
柱
の
グ
リ
ル
＆
彩
り
野
菜

◆
カ
マ
ン
ベ
ー
ル
チ
ー
ズ
＆
ク
ル
ミ
パ
ン

◆
サ
ー
モ
ン
マ
リ
ネ
の
タ
ル
タ
ル
仕
立
て 

根
セ
ロ
リ
の
香
り

◆
自
家
製
コ
ン
ソ
メ
ス
ー
プ
の
ジ
ュレ
と
ロ
ワ
イ
ヤ
ル
＆

　

フ
ォ
ア
グ
ラ
ラ
ペ　

他
10
種

限定
3個

限定
50個

◆
姿
イ
セ
エ
ビ

◆
蒸
し
鮑
有
馬
煮

◆
ズ
ワ
イ
ガ
ニ
蒸
し
焼
き

◆
さ
ご
し
生
寿
司

◆
数
の
子 

西
京
漬
け

◆
帆
立 

醤
油
焼
き

◆
神
戸
牛 

和
風
ロ
ー
ス
ト
ビ
ー
フ

◆
プ
ロ
シ
ュ
ー
ト
と
干
柿
の
バ
タ
ー
サ
ン
ド

◆
合
鴨
ロ
ー
ス　

他
29
種

特
選
和
洋
お
せ
ち【
三
段
重
】

５
５
，０
０
０
円

「
瑞
雲 -Z

uiun-

」 

本
格
洋
食
の
華
や
か
さ
を
最
大
限
に
加
え
た

全
62
種（
和
42
種
、洋
20
種
）和
洋
三
段
お
せ
ち
。

◆
姿
イ
セ
エ
ビ

◆
蒸
し
鮑
有
馬
煮

◆
車
海
老
芝
煮

◆
さ
ご
し
生
寿
司

◆
鰤
照
焼
き

◆
唐
墨

◆
蛸
塩
辛

◆
神
戸
牛 

ロ
ー
ス
ト
ビ
ー
フ

◆
キ
ャ
ビ
ア

◆
ト
リ
ュ
フ
入
り
ポ
ー
ク
リ
エ
ッ
ト

◆
帆
立
貝
柱
の
燻
製

◆
テ
リ
ー
ヌ
カ
ン
パ
ー
ニュ　
　

他
50
種



受
付
Ｎ
ｏ
．

備
考

おせち料理 申込書

アートホテル大阪ベイタワー
〒552-0007  大阪市港区弁天1-2-1
JR大阪環状線・大阪メトロ中央線「弁天町駅」直結
TEL.06-6577-1111（代表） http://www.osaka-baytower.com/

［ホテル使用欄］

受
付
日

受
付
者

※ご予約締切日・・・2023年12月25日（月）18：00
（但し、締切日前でもご予約が予定数に達しましたら受付を終了させていただきます。）

※お振込にてお支払いの際は以下の口座へご入金手続きをお願いいたします。

※本申込書はご予約商品に関わる業務のみにて使用いたします。
※その他ご不明点がございましたら、お気軽にお問い合わせください。

三井住友銀行 本店営業部 普通預金№4128525 「大阪ベイタワー合同会社ホテル口」

※太枠内をご記入の上、店舗スタッフへお渡しください。

申込者様名

申込者様
ご連絡先

配送先
情報

連絡事項

フリガナ

ー ー

ー ー

様

※ご住所（マンション・建物名も必ずご記入ください。）

配達先名 TEL

〒            ー

様

お 客 様 情 報

お支払い方法（いずれかに◯印をご記入ください。）

お受け取り方法（いずれかに◯印をご記入ください。）

【商品金額】 【送料他金額】 【ご注文合計金額】

円円円

［お問い合わせ先］
  割 烹  みなと TEL 06-6573-3202（受付時間 11:00～20:00） 

120,000円

55,000円

38,000円

23,000円

1

2

3

4

商  品 金額（税込） 注文数

事前支払（ご来館）

　　 月　　　日予定

※12月28日20:30までに
　お支払いください。

※当日は混雑が予想されますので、
　事前支払をお勧めいたします。

店舗・・・ご来館予定日時

12月31日　　　時頃
（ホテル20F 割烹みなとまでお越しください。）

宅配便・・・
12月31日配達
（翌日配達可能な地域に限ります。時間指定はできません。）

※デリバリーはございません。

商品引換

事前支払（お振込）

　　 月　　　日予定

その他・・・

超特選究極おせち 「閻浮提-Enbudai-」 

特選和洋おせち 「瑞雲-Zuiun-」

特選おせち 「祥雲-Shoun-」

「フレンチOSECHI」

※12月28日までに
　お支払いください。


